
Партнерский бизнес – проект 2021 - 2022  

«G10. Рестораторы России. Опыт лидеров» 

Город Новосибирск  

Даты: 08.12.2021 – 10.12.2021  

Принимающая сторона: Группа ресторанов Дениса Иванова  

Программа пребывания  

Время  Место  Тема  Спикеры  

08.12.2021 

10:30 – 

12:30 

Ресторан  

«Чашка Кофе» 

Ул. Ленина, 12 

Представление ресторатора 

Дениса Иванова.  

Знакомство с участниками.  

 

Тема выступления: - 

Партнеры и инвесторы. С кем 

входить в партнёрство и как 

сделать правильный выбор.  

 

Денис Иванов  

Ресторатор.  Основатель 

ресторанной группы 

Дениса Иванова.  

 

12:30 – 

13:00 

Ресторан  

«Чашка Кофе» 

Ул. Ленина, 12 

Презентация ресторана. 

Рестотур.  

(Специфика сети ресторанов 

«Чашка Кофе», особенности 

меню, собственная обжарка, 

виды и сорта кофе)  

 

Андрей Гробовой 

Генеральный директор 

13:00 -14:30  

Ресторан  

«Чашка Кофе» 

Ул. Ленина, 12 

Обед.  

Презентация меню ресторана.  

 

Людмила Трускалова  

Управляющая  

15:00 – 

18:30 

 

Ресторан 

«Beerman на Речке» 

Ул. Добролюбова, 2А 

 

Презентация ресторана. Рестотур.  

Кофе-брейк 

Спикер: Вячеслав Дзюба  

Генеральный директор 

Тема выступления: - Доставка. Сложности и возможности.  

 

Спикер: Сергей Братищев 

Руководитель отдела маркетинга 

Тема выступления: - Маркетинг. Введение социальных 

сетей и SMM.  

 

Спикер: Оксана Сычева 

Директор по развитию  

 

Тема выступления: - Как управлять сервисом в нескольких 

ресторанах, поставить систему улучшения сервиса и 

работать с гостевыми отзывами.  

 

19:00-21:00  

Ресторан  

«Beerman&Пельмени» 

Ул. Каменская, 7 

Презентация ресторана. 

Рестотур.  

(Специфика сети ресторанов 

«Beerman», история развития 

бренда протяжении 14 лет, 

особенности меню)  

Ужин с ресторатором 

Денисом Ивановым и его 

командой. Презентация меню 

ресторана.  

Час делового общения в 

свободной форме. 

Вячеслав Дзюба  

Генеральный директор  

 

Андрей Витюгов  

Бренд-шеф   



 

 

09.12.2021 

10:30 – 

11:30  

Панконтинентальный  

изакая бар 

«Жан Хуан Лу»  

Ул. Ленина, 11  

 

Презентация ресторана. 

Рестотур.  

(Специфика ресторана «Жан 

Хуан Лу», особенности меню) 

 

Тема выступления: - 

Адаптация персонала. 

Способы удержания. Система 

мотивации.  

 

 

 

 

Вячеслав Дзюба  

Генеральный директор 

 

 

 

11:30 – 

13:00 

Панконтинентальный  

изакая бар 

«Жан Хуан Лу»  

Ул. Ленина, 11 

 

Мастер-класс  

от шеф-повара ресторана  

 

Тема выступления: - Закупки 

и поставщики. Новые 

реальности.  

Контроль закупочных цен.  

 

Павел Коледин  

Шеф-повар ресторана  

 

13:00 – 

14:30  

Панконтинентальный  

изакая бар 

«Жан Хуан Лу»  

Ул. Ленина, 11 

 

Обед.  

Презентация меню 

ресторана.  

 

Павел Коледин  

Шеф-повар ресторана  

 

14:30 – 

15:30 

 

Панконтинентальный  

изакая бар 

«Жан Хуан Лу»  

Ул. Ленина, 11 

 

Тема выступления: - Система гостевой лояльности.  

Спикер: Вячеслав Дзюба  

Генеральный директор 

 

 

 

16:30 - 

17:00  

 

Ресторан пивоварня 

«BeerFactory» 

Красный проспект, 22 

 

Презентация ресторана. 

Рестотур. 

(Специфика ресторана, 

специфика пивного меню) 

 

 

Андрей Гробовой 

Генеральный директор 

 

 

17:00 – 

18:00 

Ресторан пивоварня 

«BeerFactory» 

Красный проспект, 22 

 

Экскурсия по пивоварне. 

Особенность, уникальность и 

работа пивоварни  

 

 

Андрей Гробовой 

Генеральный директор 

 

18:00 – 

19:00 

Ресторан пивоварня 

«BeerFactory» 

Красный проспект, 22 

 

Тема выступления: - 

Открытие новых концепций. 

Как создаются и где искать 

вдохновения. 

 

 

Денис Иванов  

Ресторатор.  Основатель 

ресторанной группы 

Дениса Иванова.  

 

19:00-21:00 

Ресторан пивоварня 

«BeerFactory» 

Красный проспект, 22 

 

Ужин с ресторатором 

Денисом Ивановым и его 

командой. Презентация меню 

ресторана.  

Час делового общения в 

свободной форме. 

 

Дмитрий Крышев  

Шеф-повар ресторана  

 

 



10.12.2021 

10:00 – 

11:00 

Ресторан #СибирьСибирь  

Ул. Ленина, 21 

 

Ресторан Азиатиш  

Ул. Ленина, 21  

 

Презентация ресторана. 

Рестотур. 

(Специфика ресторана, 

особенности меню) 

 

 

 

 

Артур Ганагин  

Генеральный директор  

 

Семён Петренко-

управляющий ресторанов  

#СибирьСибирь и  

AZIATISH 

11:00 – 

12:30  

Ресторан #СибирьСибирь  

Ул. Ленина, 21 

 

Спикер: Артур Ганагин  

Генеральный директор 

 

Тема выступления: Работа ресторана, концепция, 

особенности меню, работа с поставщиками.  Отличие в 

работе ресторана #СибирьСибирь в Новосибирске и 

Москве.  

 

13:00 – 

14:30  

Ресторан #СибирьСибирь  

Ул. Ленина, 21 

Обед.  

Презентация меню 

ресторана.  

 

Артур Ганагин  

Генеральный директор 

 

Семён Петренко-

управляющий ресторанов  

#СибирьСибирь и  

AZIATISH 

 

 «Ресторанные ведомости» рекомендуют Вам посетить главную гордость города Новосибирска – НОВАТ – 

Новосибирский академический театр оперы и балета.  

 

Билеты на спектакль лучше приобрести за 2-3 месяца. 

 

 



Гостиница 

«Ресторанные ведомости» сотрудничают с AZIMUT Hotel Siberia в городе Новосибирске. При бронировании 

номеров на ОФИЦИАЛЬНОМ САЙТЕ отеля, введите промокод «RESTORATOR» и получите скидку 20%. 

https://azimuthotels.com/ru/novosibirsk/azimut-hotel-siberia 

https://azimuthotels.com/ru/novosibirsk/azimut-hotel-siberia

